


Koude voorgerechten 
 

 

TZATZIKI 10 

  deze serveren wij met een geroosterd stokbroodje 

 

FINGERFOOD PLATE 15 

  combinatie van verschillende kleine voorgerechten van  

  de kaart   

  (voor twee personen €30,- , drie personen €45,- etc.)  

 

GEROOKTE HEILBOT 15 

  dun gesneden, met een pestodressing 

 

BRUSCHETTA VERGINE 

frisse tomaat, knoflook en basilicum op een broodje   13  

 

Warme voorgerechten 
 

 

ROMIGE BROCCOLISOEP  9    

  met een gegratineerd kaasbroodje 

 

GEBAKKEN  CHAMPIGNONS 13 

  met tuinkruidensaus en brie 

 

PEPERONE 14     

 deze vullen wij met roomkaas en bieslook  

 

          

 

 



Klassiekers  

 

LICHT GEZOETE TOMATENSOEP 9 

  kipfilet, prei en een scheutje room  

 

TEMPURA CHAMPIGNONS 11 

  krokante laag van bierbeslag, met warme knoflooksaus  

 

GEBAKKEN KIPPENLEVERTJES 12 

  gebakken uien & spek  (scheutje Madeira) 

 

CARPACCIO  BUONA VITE 14 

  truffeldressing en grana padano 
 
 

 
 
 



Vleesspecialiteiten 

  

CHATEAU BRIAND  (voor 2 personen) stroganoff  58 

STOOFPOT KALFSVLEES A LA STIFADO   26 
  zacht gegaard met ui ,tomaat en een zoete rode wijn 

TOURNEDOS   29 
  geserveerd met rode wijnsaus 

TOURNEDOS  ( SOPRO Nico) 29 
  met een jus van zoet & pittig en twee sneetjes witbrood 

CORDON BLEU ÉPINARD 28 

  op een bedje van spinazie 

VELUWSE RUNDER RIBEYE 26 

  op de grill bereide ribeye met gorgonzolasaus  

KALFSSCHNITZEL 24 

  biologisch van de farm-fields, geserveerd met citroen 

 



KABELJAUW IN CAMICIA 25 

  met zachte botersaus en worteltjes 

ZALM KALAMATA 24 

  uit de oven met de lekkerste olijfolie 

NOORDZEETONG A LA MEUNIERE   45 

  deze bereiden wij op molenaars wijze  

SLIPTONG  (2 stuks) 24 

  met een remouladesaus 

 

 

 

 

 

VEGETARISCH                                                                             24 

  laat u verrassen met een variatie van kleine gerechtjes



VARKENSHAAS 22 

  geserveerd met champignonroomsaus  

HOLLANDSE BIEFSTUK 22 

  gegrild met kruidenboter 

SATÉ VAN DE HAAS  22 

  met kroepoek, atjar tjampoer en satésaus  

SPARERIBS   HOT  OF SWEET 22 

 geserveerd met knoflook- en cocktailsaus  

SCHOLFILET UIT DE WADDENZEE 22 

  gebakken in roomboter, geserveerd met remouladesaus  

LAGERHUYS BLACK ANGUS BBQ  BURGER 19 

  geserveerd op een sesambol met bbq- sauS 

Dit gerecht is niet verkrijgbaar als senioren portie 

LAGERHUYS BLACK ANGUS TRUFFEL  BURGER 19 

  geserveerd op een sesambol met truffelsauS 

Dit gerecht is niet verkrijgbaar als senioren portie 

 



KINDERMENU FRIKANDEL 11 

  met frietjes, mayonaise en appelmoes 

 

KINDERMENU KROKET 11 

  met frietjes, mayonaise en appelmoes 

 

KINDERMENU KAASSOUFFLÉ 11 

  met frietjes, mayonaise en appelmoes 

 

KINDERMENU KIPNUGGETS 11 

  met frietjes, mayonaise en appelmoes 

 

KINDERMENU SPARERIBS 11 

  met frietjes, mayonaise en appelmoes 

 

KINDERMENU SCHNITZEL 11 

  met frietjes, mayonaise en appelmoes 

 



GROOTMOEDERS POFFERTJES  11 

  met vanille-ijs en caramelsaus 

 

DAME BLANCHE 9 

  vanille-ijs met warme chocoladesaus & slagroom 

 

SORBET KLASSIEK  9 

  aardbeien en citroen-ijs met verse vruchten 

 

ZWARTE KIP 9 

  vanille-ijs met advocaat en slagroom 

 

BITTERKOEKJES PARFAIT 11 

  met vanillesaus en slagroom 

 

IETS KLEINS 6 

  vanille-ijs en slagroom 

 

CANNOLI SICILIANI 11 

 met limoncelloroom en citroenijs 

KAASPLANKJE 12 

  binnen- & buitenlandse kaassoorten 

  

KINDERIJSJE 7 

  met vruchtjes, ijs & slagroom 

 

PROEVERIJ VAN ZOETE LEKKERNIJEN 14 

  verschillende kleine dessertjes 

 



FRENCH KOFFIE           (grand marnier) 8 

ITALIAN KOFIE                (amaretto) 8 

IRISH KOFFIE                  (whiskey) 8 

SPANISH KOFFIE          (tia maria) 8 

TUKKERS KOFFIE         (advocaat & amaretto) 10 

EVERARDUS KOFFIE  (baileys) 8 

MEXICAN KOFFIE         (kahlua)



 



 

GEDISTILLEERD 

Amaretto          €     4,80 
Grand Marnier          € 4,80 

 


